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Constituicao Federal:

Art. 208. O dever do Estado com a educacao sera
efetivado mediante a garantia de:

VIl - atendimento ao educando, em todas as etapas
da educacao béasica, por meio de programas
suplementares de material didaticoescolar, transporte,
alimentacao e assisténcia a saude.




Lel n°11.947, de 16 de junho de 20009.

Art. 12 Para os efeitos desta Lel, entende-se
por alimentacao escolar todo alimento
oferecido no ambiente escolar,
Independentemente de sua origem, durante
0 periodo letivo.



b

Aquisicac

g T
pacl




THS Educacao

Lovirolanida Ecueaszo

VIS Werendz Escolal

[ ESC0LA DE CONTAS

t"{ }i ESTAD DO TCER)



TMS Merenda Escolar

Foram realizadas Iinspecoes nos 91 municipios
jurisdicionados do TCE-RJ com o objetivo de verificar a
regularidade do funcionamento da politica de merenda
escolar nas unidades de ensino fundamental.

Objetivo:

Verificar a regularidade do funcionamento da politica de
merenda escolar nas unidades de ensino fundamental.



TMS Merenda Escolar

Metodologia

* Sequindo a metodologia TMS, os trabalhos foram conduzidos a
partir de um planejamento comum, decorrente no Levantamento
realizado para este tema. Tal planejamento produziu Matriz de
Planejamento e procedimentos comuns voltados para a
consecucao do objetivo pretendido, e que foram adotados em
todas as inspecoes deste Plano.




Resultados dos TMS's
Periodo de 2012/2015 (Fonte: Siago)

Achado Total de Total de
municipios em municipios em
2012. 2015.
Liquidacdo irregular da despesa 39 82
com alimentacao escolar

Armazenamento irregular de 86 85
alimentacao escolar

Producéo irregular de alimentacao 91 88
escolar

Distribuicao irregular de Nao apurado. 71
alimentacao escolar

Fiscalizacédo irregular da execucao 27 51
de contrato de fornecimento de

alimentos para a merenda escolar




TMS Merenda Escolar

Achados Qtde. % dos
Achados Auditados

Liguidacao Irregular da despesa com 82 90,10%
alimentacao escolar




TMS Merenda Escolar

ARMAZENAMENTO DOS INSUMOS

Achados Qtde. % dos
Achados Auditados

Armazenamento irregular de alimentacao 93,40%
escolar




TMS Merenda Escolar

PREPARO E MANIPULACAO DO ALIMENTO

Achados Qtde. % dos
Achados Auditados
Producao irregular de alimentacao escolar 88 96,70%

Fiscalizacao Irregular da execucao de
contrato de fornecimento de alimentos para a 56,04%
merenda escolar




Controlando Educacgao

* Objetivo

Verificar as condicoes de organizagao e funcionamento das
unidades escolares, no que tange ao corpo docente e equipes

de suporte pedagogico, a alimentacao escolar e a
iInfraestrutura das Unidades Escolares da Seeduc.
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Controlando Educacgao

Achados Qtde.

Achados
Aquisicao irregular de alimentacao 5
escolar.

Irregularidades nas Aquisicoes de
Géneros Alimenticios.

Liquidacao irregular de despesa com
alimentacao escolar.

% dos
Auditados
55,55%

33,33%

77,77%




Controlando Educacgao

Achado: Irregularidades nas aquisicoes de géneros alimenticios
Situagoes Encontradas:

* A auditoria apontou a compra de géneros alimenticios de
empresas nao cadastradas na unidade escolar, desatendendo
assim, determinagao expressa na Resolu¢ao Seeduc no 3.707/07.

* A auditoria apontou a compra de generos alimenticios sem
observar os precos registrados na tabela de pre¢os da Fundacao
Getulio Vargas.



Controlando Educacgao

Achado: Liquidagao irregular de despesa com a alimentacao escolar
Situagoes Encontradas:

* Auséncia de notas fiscais referentes as aquisicoes de géneros
alimenticios com recursos repassados no exercicio de 2013

* Notas fiscais de aquisicao de géneros alimenticios sem atestacao
por dois servidores da Unidade Escolar

* Notas fiscais de aquisi¢coes de géneros alimenticios somente com
um atesto de recebimento por servidor da Unidade Escolar




Controlando Educacgao

ARMAZENAMENTO DE INSUMOS

Achados Qtde. % dos
Achados Auditados

Armazenamento irregular de 3 33,33%
alimentacao escolar.

Locais de armazenamento de géneros 11,11%
alimenticios da merenda escolar sem
atender aos padrdes normativos.

Falta de controle dos (géneros 11,11%
alimenticios.

Falta de estrutura apropriada para 11,11%
armazenamento da merenda escolar.




Controlando Educacgao

Achados referentes ao Armazenamento
SituagOes Encontradas:

* Géneros alimenticios estocados em ambientes sujos e desorganizados, sem a
observancia das condigbes de seguranga e de higiene dos produtos até seu uso no
preparo da merenda escolar.

* Inexisténcia de controle de entrada e saida do estoque dos produtos adquiridos para
uso na merenda escolar.

* Inexisténcia de balanga para aferir se o peso dos géneros alimenticios fornecidos
estava correto.

* Inexisténcia de area de descarte para o caso do produto se tornar improprio para o
consumo.




Controlando Educacgao

Achados referentes ao Armazenamento
SituagOes Encontradas (continuagao):

Géneros alimenticios nao acondicionados em local arejado, seco, claro, bem
conserVﬁglo, protegido do sol e da luz direta sobre o0 mesmo, e sem contato direto
com o chao.

Géneros alimenticios nao armazenados sobre paletes, estrado ou prateleiras em

material liso, resistente, impermeavel e lavavel, observando o espacamento minimo

gue garanta a ventilagao, limpeza e desinfeccao do local, e fora de caixas, e afastado
a parede em cerca de 10 cm entre as pilhas.

Inexisténcia de segregacao no armazenamento de géneros alimenticios nao
pereciveis.

Géneros alimenticios armazenados junto a produtos de limpeza e outros nao
utilizados no preparo da merenda escolar.

Carnes e derivados armazenados fora do freezer.



Controlando Educacgao

Achados referentes ao Armazenamento
Situagbes Encontradas (continuagao):

Janelas do local utilizado para armazenamento de géneros alimenticios sem telas
mlllbmetradas, de modo a evitar a entrada de vetores e pragas urbanas nesses
ambientes.

Alimentos nao utilizados em sua totalidade, principalmente cortes de carnes bovinas
e aves, acondicionados em recipientes inapropriados, sem conter a identificacao do
produto, e a data de sua abertura (fracionamento), e o prazo de validade.

Alimentos pereciveis (carne, frango, entre outros) sem o selo da vigiléncia sanitaria,
assim como prazo de validade e identificagao da procedéncia do produto.

Alimentos estocados com prazo de validade vencido, o que os tornam improprios
para o consumo.



Controlando Educacgao

PREPARO E MANIPULACAO DO ALIMENTO

Achados

Condicoes de higiene dos

manipuladores de alimentos
Inapropriadas.

Locais de preparo da merenda escolar
Inadequados.

Locais de preparo da merenda escolar
sem atender aos padrdes higiénico-
sanitarios.

Qtde. % dos
Achados Auditados
4 44 44%

88,88%

11,11%




Controlando Educacgao

Achado: Condicoes de higiene dos manipuladores de alimentos
inapropriadas.
Situagoes Encontradas:

* Unidades Escolares com manipuladores que nao estavam usando
vestimenta apropriada, conservada e limpa.

* Unidade Escolar com falta de manipuladores de alimentos para o
preparo da merenda.

* Unidades Escolares com manipuladores nao capacitados em

higiene pessoal, manipulagao higiénica dos alimentos e doencgas
transmitidas por alimentos.




Controlando Educacgao

Achado: Locais de preparo da merenda escolar inadequados

SituagOes Encontradas:

Unidades Escolares com piso, parede e teto que nao possuem revestimento
liso, impermeavel, e lavavel, e/ou apresentam rachaduras, trincas, goteiras,
vazamentos, infiltragoes, bolores e descascamentos.

Unidades Escolares com portas da area de preparacao de alimentos nao
dotadas de fechamento automatico.

Unidades Escolares com aberturas externas das areas de preparagao de
alimentos, inclusive o sistema de exaustao, nao providas de telas
milimetradas e removiveis para impedir o acesso de vetores e pragas urbanas.

Unidades Escolares cujas instalagdes sanitarias comunicam-se diretamente
com a area de preparo de alimentos.



Controlando Educacgao

Achado: Locais de preparo da merenda escolar inadequados
Situagoes Encontradas (continuagao):

* Unidade Escolar com iluminagao da area de preparagao que nao
proporciona a visualizacao, de modo a garantir que as atividades
sejam realizadas sem comprometer a higiene e as caracteristicas
sensoriais dos alimentos.

* Unidades Escolares com luminarias localizadas sobre a area de
preparacao dos alimentos que nao sao apropriadas e protegidas
contra explosoes e quedas acidentais.

* Unidade Escolar com caixas de gordura e de esgoto nao
localizadas fora da area de preparagao de alimentos.



Controlando Educacgao

Achado: Locais de preparo da merenda escolar inadequados
SituagOes Encontradas (continuagao):

* Unidades Escolares com instalagbes eletricas nao embutidas ou
ﬁro_’cegldas~ em tubulagbes externas e integras que permitam a
igienizagao dos ambientes.

* Unidades Escolares com sistema de ventilagao que nao garante a
renovacao do ar e a manutencao do ambiente livre de fungos, gases,
fumaca, po, particulas em suspensao, condensacao de vapores dentre
Oll_JtI’OS que possam comprometer a qualidade "higiénico-sanitaria do
alimento.

* Unidades Escolares com instalagdes sanitarias e vestiarios que se
comunicam diretamente com a area de preparacao de alimentos ou
refeitorios




Controlando Educacgao

Achado: Locais de preparo da merenda escolar inadequados
Situagbes Encontradas (continuagao):

Unidades Escolares que nao possuem lavatorios exclusivos para a higiene das maos
na area de manipulacdo, em posicoes estratégicas em relacao ao fluxo de preparo de
alimentos e em numero suficiente, de modo a atender toda a area de preparacao,
com sabonete liquido inodoro antisséptico e toalhas de papel nao reciclado ou outro
sistema higiénico e seguro p/ secagem das maos.

Unidades Escolares com coletores de residuos nao dotados de tampa e de
acionamento sem contato manual.

Unidades Escolares em que os residuos nao sao coletados e estocados em local
fechado e isolado da area de preparacao dos alimentos de forma a evitar focos de
contaminacgao e atragao de vetores e pragas urbanas.

Unidades Escolares que nao afixam cartazes de orientagao aos manipuladores sobre a
correta lavagem e antissepsia das maos e demais habitos de higiene, em locais de
facil visualizacao, inclusive nas instalagdes sanitarias e lavatorios:



Controlando Educacgao

Achado: Condi¢oes de higiene dos manipuladores de alimentos
Situagoes Encontradas:

* Unidades Escolares com manipuladores que nao estavam usando
vestimenta apropriada, conservada e limpa.

* Unidades Escolares com manipuladores nao capacitados em
higiene pessoal, manipulagao higiénica dos alimentos e doencas
transmitidas por alimentos.




Controlando Educacgao

Achados Qtde. % dos
Achados Auditados

Locals de consumo da merenda 66,66%
escolar inadequados.




Controlando Educacgao

Achado: Locais de consumo da merenda escolar inadequados
Situagoes Encontradas:

* Unidades Escolares com refeitorios que nao possuem mesas e cadeiras
em boas condi¢cdes de uso e em numeros suficientes para atender a
demanda de alunos.

* Unidades Escolares com refeitorios que nao possuem sistema de
iluminacgao e/ou ventilagao adequadas.

 Unidades Escolares com refeitorios que nao estao com pintura em boas
condigoes.

* Unidades Escolares com refeitorios que nao possuem recipiente de
descarte de residuos de alimentos nao consumidos.

* Unidade Escolar sem refeitorio para consumo da merenda pelos alunos.




Registros Fotograficos realizados

Preparo e
Armazenamento de Manipulagao de
Insumos Alimentos Consumo

—
‘ li =
J S—— T
e = B
o Ty
L =
i) "l:_"
Wam




Obrigada!

Claudia Cordeiro Suhett Franco
daudsf@tccegﬂ goVv. I@r
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Nucleo de Educacao
CcIJ ucacao@tce.rj.br
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